Villa Tignoscb

Aperitivo: Vermentino “Giorgio” del 2008

9 v

?ujojoetta di ﬁegofa sarda tostata con arselle del Mar di Sardégna_,

Gamberoni atlantici alla brace* aromatizzati con olio E.V.0. “Tanca” di }orocfuzione locale-
Insalatina di rucola d*Arborea, yomoafom’ Nerina e cetrioli, con olio E.V.O. “Tanca” e aceto di mele-
Doratini di melanzane al profumo di menta_

Sorbetto analcoolico di [imone-

Frutta di stagione con uva di San Silvestro

Dolci lombardi e spumante DOC

9 menu include
ﬂcqua di fonw alpina
Bevande analcooliche-

Vino della casa (di Giorgio)

Caff

“Platamona” (Liquore am’gianaﬂa di mirto marittimo)

ﬁuro 10,00 ajoersona - fgmcﬁta fa}arenomzioneJ

* Prodotto surge(atv



